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Herzlich willkommen im Siidtiroler (Gasthaus 5urm€gg.

Regionaltgpischcr kulinarischer (Genuss, natiirliche Gashcrcundschamct und ein
feiner Sinn fiir T radition: Das sind die Markenzeichen, fiir die sich der
[Hoteliers- und (Gastwirteverband mit der |nitiative ,,Sudtiro]er (sasthaus® stark
macht. 34 Traditionsbctricbc im ganzen | and leisten so thren Bcitrag zur
Auprechtcrha]tung und \/erbreitung einer historisch gcwac}vsencn
Gasthausku]tun \/erantwortungsvo”cr Umgang mit alter Bausubstanz und
verstirkte \/erwenclung lokaler landwirtschaftlicher FProdukte inbegriﬂcen.

Url(und]ich erwshnt wurde Sunncgg 1909 als Neuhaus Sunnegg und war als
KC”CI’—-WCiﬂI’TO{: angmcijhrt. Nach einigen Besitzerwechseln wurde das Anwesen
in den 50ern von unserer | amilie erworben und mit den
Jahren zuerst als kleiner Térggelebetrieb und dann zum Gas‘clﬁmC umgebaut.
Mittlerweile wird der Bctricb in der dritten (Generation gcmcijhrt.

Wir wiinschen |hnen Eehagliche Stunden in unseren Stuben und wiinschen einen

guten APPetit
[hre
Familie Thaler
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(In caloroso saluto nella locanda sudtirolese Sunnegg

| Piaceri della cucina tipica regiona]q un’ospitalité schietta e una sPiccata
sensibilita per la tradizione: sono questi i Punti chiave del marchio “locanda
sudtirolese” istituito da”’umonc Albergatori e Pubblici [T sercenti. | e 34
locande di tradizione sparse in tutta la Provincia danno un Prezioso contributo alla
tutela e alla valorizzazione di una cultura cle”’ospitalité che affondale radici nella
storia: con | uso responsabile di antichi manufatti e l’impiego dei Prodotti

de”’agricoltura locale. Per conservare il megliol

Sunncgg ¢ stato menzionato in un documento nel 909 come Ncuhaus Sunnegg
ed & stata citata come una cantina. DOPO vari Passaggi di Proprietz‘a) la Proprictz‘a
fu acquistata negli anni '50 della nostra Famig]ia
DOPO alcuni anni ricostruito in Primo ]uogo come una Piccola osteria e Poi inun
a”acrgo.

Nel Frattempo, lalocanda e gestita dalla terza generazione.

Auguriamo delle ore tranc]ui”e e un buon aPPetito.

la sua

famiglio Thaler
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Getrénkeempgehlung
e ons{g//o di bevande

Sylvaner 2017 0,75 €.22,00
Sunnegg

Lweigelt 2017 0,75 €.22,00
Sunnegg

/: c/scnkc//crﬁpcﬂé/éicr 0,3 naturtriib-unfiltriert
Birra Felsenkeller [orst 0,3 torbida-non filtrata
3,00 E uro

Mérzenbier Batzen BriuSpezialbier 0,3 naturtriib-unfiltriert
Birra Marzen Batzen Briu Bolzano 0,3 torbida-non filtrata
3,30 [ uro
(nser Herbstspecial/spcciale autunno

Eigcnchraubcnsamct/succo d’uva
0,2-2,50 €. oder mit/oPPurc con Sekt /sPumantc 5,50 €.

Sﬁ&tirolcr 5ckt~spumantc dall’ Alto Adigc

Eisackta]cr K ellerei ,,]saras“ €. 24,00
Kemer

Klosterkellerei Neustift 2017 € 23,00
St Magdalcncr ,,]nsrigcr“

(Griesbauerhof Pozen 2017 € 22,00
[_agrc/n dunkel/

| archerhof/Bozen 2017 €.22,00

(erne servieren wir Hmen diese Weine auch glasweise.

\/o]enticri serviamo questi vini anche a bicchiere



Siidtiroler (asthaus

Siidtiroler (asthaus

K alte \/orsPeisen
Antipasti freddi
T artar vom einheimischen Jungrinc{
mit ] oast und Putter 16,00
[ artara di manzo

burro; panc tostato

Unser Gasthausbr@ttl

Speck/Kaminwurze/ Kése/Kartoge]/Oxnsalami 12,00
Fratto della locanda sudtirolese

( 5pcck/ salsiccia pata te 1 [ormagg/o/ salame di bue )

KUrbi&Ziegenkésetcrrine an kleinen Salatcn
mit Villnsser Lammschinken 12,50
[ errina di zucca e zformag/;g/b dr capra con P/CCO/@ insalata

e /oroscfutto d’ agnc//o della \Val d Funes

SUPPCH
Zuppe
Rindcrboui”on
mit K rauterfritatten 7,00
Bou///on di manzo

con celestine ai /Dorc/n/ in brodo

Eisacktaler WeinsuPPe
mit /imtcroutons 7,50
/i uppa di vino della Va/ d '/sarco

con croutons dyf panc alla cannella

Hausgemachtc | eberknsdel vom Rind
in der Fleischsuppc 7,50

Sidtiroler Gasthaus
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(_anederl; al [cga to di manzo

in brodo di manzo




\Warme \/orsPeisen
Primi piatti
5chwarzbrotravioli mit Radicchioﬁj“ung
Nussbuttcr und Almkésc 12,00
Ka violf al pane nero /‘/’P/'cni di radicchio

burro sfuso e )[ormaggfo dr ma{ga

Kartogclteig’caschen mit Pio T ruthahn gmc[j”t
T omatenbutter/\WeiRweinschaum 12,50
Mezzelune dy patate r/p/’ene dy tacchino di allevamento Z?/o/og/co

burro al /oomoaloro/ schiuma al vino bianco

E_isaci(ta]cr T ris
SchlutzkraPFCn/Kasnockc/SPinatlméde] i 1,00
[ ris tirolese

5c/)/utz£ra/:>z[cn/ canederlo df formaggfo ed sloinac/

Golcl gebackener Weichkise
auf bunten Salaten und Pikantes Quittengeleé 13,00
I ormaggio molle fritto

insalata varfcga tae g@/a tina alla mela cotogna

ToPFentcigtaschcn vom Rohr auf Tkﬂmiarjus
mit Stcinpilze und Lauch geﬁj”t 12,50
I agott/}via//a ricotta al forno su salsina al timo

ripi@n[ dr /oorcfn/ e /oorr/

AuswaH an Salatcn vom Bugct
mit verschiedenen Drcssings/@le/Kcme 6,00
5C6/f3 dinsalata dal butfet

a/ressfng ol Ssemi
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Kosa gebratenes Hirschkotelette mit Kastanienspatz]n
E_rdbccrtraubenjus/Sc”cricPﬁrec/ﬁlaukraut

Bracfo/a di cervo con Cap/oucc/o rosso, gnocc/)cft/a//c castagne

salsina all ‘uva J[rago/a/ /ouré dy sedano

Unserc F]eischkrapﬂn auf Gcm[jscragout
Kartoge]PUree/mceiner Sauce

F oé:véfte dy carne su ragu dy verdura
/ouré dy pata te salsina alle erbette

SaFtiges Wildschweingu]asch mit SC}‘maPsbeercn
bunte K arotten/zweierlei Polenta

Gu/ascﬁ dr C/hgﬁ/a/c con mirtillf c//grappa
carote miste/duetto dy Po/@n ta

Wangcrl vom Jungrinc’ in Kotweinsauce geschmort
Keis Filav/RosenkoH/Kijrbis

(Guancia di manzo in salsina al vino rosso

riso [ilav/cavoletti df Bruxc//cs/ Zzucca

Gratiniertes Fi]ct vom Jungrind in Kréuterkruste
Mischgem[)sc/Ka rtoffelrostinchen
[iletto dif manzo gratinato con in crosta alle erbette

verdura mista rosti di patate

Hauptgerich’ce
Secondi Piatti

24,50

18,00

19,00

19,00

25,00

(serne bereiten wir [hnen auch ein vier Gang chrrascﬁungsmem’i zu

\/o/cnt/cfr/ vi /ore/oar/amo anche un menu a sorpresa con quattro portate

+3,00 [ uro
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Fischund C o

FPesce e specialité

K alte \/orspcisen
Antipasti
Feine Fischvorspeise
Oliven/Tomaten/Brotsa]at 14,00
Ant[pasto dr pesce misto

con insalata di Pane/olive/Pomoclori

Bresaola aus dem Veltlintal

F{:hq:cr]inge/Rauke/r‘]artkése/ﬁalsamico 12,00
Presaola dalla \/altelina

finferly rucols forma 15510 duro/balsamico

SUPPC
ZUPPa
Feine KUr}JiscremesuPPe
mit K erne, Ol und Crunch 7,50

(_rema di zucca

corn semy, olio e croccante



Warme \/orspeisen

Frimi Piatti
Schiittelbrot Risotto (Carnaroli
Saiblingsfilet/karamellisierte Perlzwiebel 12,50
Kisotto (_arnarol al pane duro
fletto dy sa/mcrmo/apo///hc caramellate

Hausgemachte Bandnudel
Hirschragout und Freisc”)eercn 12,50
Tag//a telle fatte in casa
con ragti di cervo e mirtilll rossi
Hauptgcrichte
secondi Piat’ci

K ross gebratenes ]:ilet vom A] ensaiblin
g P 2
Gemi)scbanclnu&el/Sa?ranschaum 19,00
f://@tto di salmerino alpino alla gricha
P s

tag//é telle alle verdure /schiuma allo zatterano

Entrccote vom Jungrinc} (250g> Kréuterbutter

Salat vom Buget/Kartoge]sPa]tcn 21,00
| ntrecote di manzo (25 Og) burro alle erbette

insalata dal butfet 5p/cc/7/ dr patate

Wienerschnitzel vom Jungschwein
Fommes frites und Preiselbeeren 18,00
Pistecca di maiale alla milanese

pa tate fritte e mirtill rossi

Alle unsere (Gerichte kénnen A”crgene enthalten, bei Unvertréghclﬁkeftcn wenden Sie sich bitte
an unser Serviceteam. Vielen Dank
T uttii nostri Piattf contengono a”ergcni. Per ulterior domande la Preglﬁiamo di rivo|gersi al servizio

Bei Bedarf werden Ticxck[jhlproduktc verwendet/in caso di necessita vengono usati Prodotti surgelati



Desserté»Kése

Dolcie Formaggio
Vanilleeis mit heipen [Jimbeeren 5,50

Gc/ato alla van/g//é con /amloon/ calds

Kastanienpﬁree mit Vanilleeis, 5chokola&csauce und Sahne 7,00
Furé dr castagne con g@/a to alla vang//é)

salsa di cioccolata e panna

FarFait von Wald?rﬂchten mit Buchweizenwﬂrpe]

Explosiv/\/ani”eschaum 7,50
Semifreddo ar frutti di bosco con dado al grano saraceno

cs/o/osivo/ schiuma alla vang/fa

Creme brulé mit chkuchcnaroma
Manclarineneis/Schokobrownie 8,00
(_reme brulé al pan pepato

gc/a to ai mandarin,/1 brownie alla cioccolata

r"]ausgcmachter Mﬁrbteigapgclstrudel 4,00
Strudel df pasta frolla con mele fatto in casa

Drreierlei von der Schokolade
T ortchen/T is/Mousse 8,00

Varazione della cioccolata

tortino ge/a to/ mousse

Kése \ariation mit se”ostgemachten Marme]ac{cn 14,00
Variazione di Formaggio

con chutneys ﬁatti in casa

(arauksse mit Zwiebclringcn und
hausgcmachtem Weincssig 10,00
I:ormaggio grigio

con anelli di cipo”a e aceto divino fatto in casa



Fur unsere kleinen Giste
Per gli ospiti pitt importanti

Mickey Mouse

(Wirstel mit Pommes frites /Wurstel con patate fritte)

€.7,00

Pirate

(Maccheroni /Spaghetti

Tomatensauce/salsa di pomodoro)

€.5,50
Pinocchio
(Kleines Kalbsschnitzel vom Donald Duck Teller
Grill mit Kartoffelkroketten (Kleines Wienerschnitzel mit
Bistecchina di vitello alla griglia con Pommes frites/Milanese con
crocchette di patate) patate fritte)
€.12,00
€.9,00
Popeye Teller

(Spinatspatzlan mit Schinken Rahmsauce

Gnocchetti ai spinaci con prosciutto e panna)

€.5,50



